
 Horaires d‘ouverture

MARDI | MERCREDI | JEUDI |VENDREDI

  et SAMEDI 

de 12 - 14 h  et  de 18:30 - 22 h

Le Dimanche  de 12 - 14 h

Fermeture hebdomadaire les lundis 
& dimanches-soir

A partir du 12 janvier 2015

du Lundi au Dimanche

Services:

DEJEUNER de 12:00 h à 14:15 h

DINER de 18:30 h à 22:15 h 
T +352 27 80 18

Du Lundi au Dimanche

Services:

DEJEUNER de 12:00 h à 14:00 h
DINER de        18:45 h à 22:00 h 

T +352 27 80 18



Les entrées & salades

Le carpaccio de boeuf 5/8        15,00 €

Le cocktail de crevettes à notre façon 2/3/4/14     16,50 €

La plancha Jamòn de Bellota 5J        20,00 €

La plancha de charcuterie ibérique       23,00 €

Le saumon mariné „maison“ 4        19,50 €

La ceviche de bar aux agrumes  4       20,50 €

Le velouté de la saison 6         10,50 €

La „Feierstengszalot“ 3/10        18,00 €

La salade „Ceasar‘s“ à notre façon 1/6      18,00 €

La tomate mozzarella à notre façon 1/6      16,50 €

La salade de chêvre 1/6         17,50 €

La salade GRILL 1/6         18,00 €

En plat à la façon du chef ...supplément         5,00 € 
sauf le velouté de la saison.

les vinaigrettes contiennent 3/5/10



Les grillades terre & mer

...côté terre

Les  s p a r e r i b s          18,50 €

...à l‘américaine ...asiatique ...à la moutarde 10 ...nature

Accompagnements aux choix: 
- American potatoes  
- Chips maison 
- Frites
Supplément salade 3/5/10                    2,50 €

La côte à l‘os angus irlandais ±750g      38,00 €
L‘entrecôte angus irlandais        29,50 €
Le T-bone steak du terroir          32,50 €
Le filet de boeuf du terroir        28,00 €
La brochette de boeuf du terroir       26,50 €
Le filet de cheval          28,00 €
Les côtes d‘agneaux         27,00 €
L‘assiette mixte de viandes        26,00 €
Le magret de canard à la plancha       27,50 €

Accompagnements aux choix: 
- Frites & salade 3/5/10 
- La pomme de terre en robe des champs 3/6 & salade 3/5/10 

Sauces aux choix:
- Béarnaise 3/6

- Barbecue 9/12

- Poivres 9/12

- Maître d‘hôtel 6/9/12

- Bordelaise 9/12



Les grillades terre & mer

...côté mer

Le pavé de saumon *         26,00 €

Les gambas piquants, flambés *         27,50 €

Le bacalhau „assado com batatas a murro“      26,00 €

Le poulpe „a lagareiro“ *         27,50 €

La sole *            30,00 €

Le bar *           28,50 €

La brochette de poissons *        27,50 €

Le mixte de poissons „selon arrivage“ *      29,50 €

* Ces plats sont accompagné de riz et légumes, sauce vierge.

Sur demande frites & salade 3/5/10

plats côté mer 4
gambas 2/14
poulpe 2

 ! ! ! !
! ! ! ! Renseignez-vous sur les arrivages

     journalier 

  ...BAR de ligne   ...Dorade   ...Cabillaud  

 ...Lotte  ...Saint-Pierre  ...Turbot  etc.           au prix du jour



Nos plats du chef

Le cordon bleu du terroir, nature ou pané, frites & salade 1/3/5/6/10  26,00 €

L‘escalope de veau ...à la provencale ...crème champignons 6 ...viennoise
frites & salade 3/5/10         23,00 €

Le tartare de boeuf „soi-même“ frites & salade 3/5/7/10/11   22,50 €

Le  h a m b u r g e r   m a i s o n 1/3/9/11/12      21,50 €
Viande ±200g 100% pur boeuf
Bacon, fromage, tomate, salade, cornichons, ketchup, mayonnaise.
En accompagnement sauce barbecue et frites.

La bouchée à la Reine, frites & salade 1/3/5/6/9/10     21,50 €

Le trio de pâtes maison 3/5/6        19,50 €

 

 S p a g h e t t i   b o l o g n e s e   11,00 €

 S p a g h e t t i   c a r b o n a r a  au jambon 12,00 €

 C h e e s e b u r g e r   m a i s o n   frites  12,50 €
 allergènes 3/6 les 3 plats 



Les desserts

La macédoine de fruits frais et son sorbet au choix      7,50 €

Le flan portugais 3/6            7,50 €

Le moëlleux au chocolat 3/6/8          9,50 €

Le duo de mousse au chocolat 3/6/8         8,00 €

Le café gourmand 1/3/6         10,50 €

Le tiramisù 1/3/6                     8,00 €

La crème brulée 3/6           7,50 €

La dame blanche  ou  noir, chocolat chaud, chantilly 1/3/6/8      7,50 €

Le café glacé, vanille, espresso, café et chantilly 1/3/6       7,00 €

Banana split, vanille, banane, chocolat chaud, chantilly 1/3/6/8     8,00 €

Coupe colonel, sorbet citron, vodka ou gin        7,50 €

L‘ardoise de sorbets           9,50 €

La boule de crème glacée au choix 1/3/6/8         2,50 €

La boule de sorbet au choix          3,00 €

L‘assiette de fromages variées 1/3/5/6/11/12      12,50 €
  

 
Nous vous prions de nous informer sur vos allergies, afin de pouvoir préparer les mets

1 Céréales contenant du gluten et produits dérivés/2 Crustacés et produits dérivés/3 Œufs et produits dérivés/
4 Poisson et produits dérivés/5 Arachides et produits dérivés/6 Lait et produits dérivés (dont le lactose)/
7 Soja et produits dérivés/8 Noix (dont amandes, noisettes, noix de cajou, noix de pécan, etc.) et produits dérivés/
9 Céleri et produits dérivés/10 Moutarde et produits dérivés/11 Graines de sésame et produits dérivés/
12 Dioxyde de soufre et sulfites/13 Lupin et produits dérivés/14 Mollusques et produits dérivés



Les boissons ...  

 

a p é r o
         €
Crodino      2,50 
Sanbitter      2,50 
Apérol Spritz      6,50 
Martini blanc / rouge     6,00 
Cynar sec      5,50 
Cynar soda      6,00 
Campari sec      5,50 
Campari soda      6,00 
Campari orange     6,00 
Ricard       5,50 
Gin       6,50 
Gin Tonic      7,00 
Gin HENDRICK‘s     8,50 
Picon bière      5,20 
Vodka       5,50 
Vodka Lemon      6,50 
JB       6,50 
JB Coca       7,00 
Coupe crémant      6,00 
Coupe de champagne                13,50 
Coupe de champagne rosé           12,00 
Kir Royal au crémant     6,50 
Moscatel Favaios     5,20 
Porto rouge / blanc     5,20 
Porto rouge / blanc 10ans    8,00 
Porto rouge R.P. 30ans                 13,50
Porto rouge R.P. vintage 2009   12,00
Caipirinha      7,00
Hugo       7,00

  BIERES

...pression
Battin Gambrinus 0,33cl    2,80
Super Bock 0,33cl     2,50
Bitburger 0,33cl     2,80

...bouteille
Battin blanche      3,00
Leffe blonde      3,20
Leffe brune      3,20

...Bières spéciales en bouteille
Jakobsgold bio 4,9% (AUT)           6,00
Steinbier 5,6% (AUT)                    6,00
AAA Amber ALE 5,4% (AUT)        6,50
Horny Betty 9% (AUT)                  7,00
Dolden Sud bio 6,6% (GER)    5,50

s o f t  d r i n k s
      €
Coca Cola   2,20
Coca Cola light   2,20
Coca Cola zero   2,20
Coca Cola vert   2,20
Fanta    2,20
Sprite    2,20
Ice Tea    2,20
Schweppes tonic  2,20
Schweppes bitter lemon 2,20
San Pellegrino 0,25l  2,20
San Pellegrino 0,50l  3,50
Rosport 0,25l   2,20
Rosport bleu 0,50l  3,50
Viva 0,50l   3,50
Vittel 0,25l   2.20
Vittel 0,50l   3,50
Jus:
- orange
- pomme
- multivitamines
- tomate                                      2,30

Bière Clausthaler 0,2%  2,80
Bière Dinkel bio 0,2%  4,50

BOISSONS CHAUDES

Café    2,20
Café décaféine   2,20
Espresso   2,10
Espresso décaféine  2,10
Double Espresso  2,70
Capuccino italien  2,40
Capuccino chantilly  2,40

Chocolat chaud   2,30
Lait russe   2,30

Irish coffee   4,80

Thé*    2,10

*au choix à la demande



 

l e s  d i g e s t i f s

           €
Aguardente Velha Réserva      6,00
Aguardente Vinicia Velha Réserva Extra    8,00
Aguardente Vinicia Velha d‘Alma Ediçao Limitada   8,00
Amaretto di Saronno       5,70
Sambucca        5,70
Buff         5,70
Jägermeister        5,70
Averna         5,70
Licor Beirao        6,50
Brandy 1920        6,00
Maciera Royal Brandy      6,00
Eau de Vie Luxembourgeoise      6,00
Eau de Vie Medronho (P)      5,00
Cognac Hennesy Fine       7,50
Calvados        7,50
Calvados A.C. 30 ans                17,00
La Vieille Prune       8,50
Poire Williams Bon Père               12,00
Grappa        8,50

Whisky        9,50

- Johny Walker Black 12 years
- Singelton 12 years
- Cardhu 12 years
- Talisker 12 years     

        


